
 

 

MENU KERVER 37 € 

 

Mises en bouche du moment 

 

***** 

9 huîtres  creuses du Tour du Parc  

ou 

9 huîtres pochées au bouillon  arôme  truffes 

ou 

Terrine de foie gras  de canard à l’ancienne, chutney     

ou 

Marinade de poulpes tièdes et sa terrine de   

Légumes  du soleil confit 

ou 

Trilogie de  noix de coquilles St Jacques 

Carpaccio à l’huile de noisettes et truffes, sur lit d’endives braisées, 

au naturel et caviar de hareng 

***** 

Granité  

***** 

Entrecôte grillée sur feu de bois, copeaux de foie gras 

ou 

Bouillabaisse  de  poissons revisitée au parfum d’aïoli 

ou 

Noisettes d’agneau Rossini, truffes et foie gras 

ou 

Daurade entière  rôtie, jus à l’ail et citron confit  

 

******  

Fromage et dessert confectionnés par notre pâtissière 

(Faire votre choix  sur la carte et l’annoncer  à la commande 

afin d’en faciliter la préparation) 

 


